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Familie Agatha und Peter Walder
Mudlerhof - Preindl 49

1-39030 Gsieser Tal

Tel. 0474 978446

Fax 0474 978446
info@mudlerhof.it
www.mudlerhof.it

5 FEWO 2-3 Pers., 4-5 Pers., 5-6 Pers.

Hallo, liebe Knirpse! Schnappt euch eure Eltern und besucht uns auf dem Mudlerhof!

Begleitet Bauer Peter beim Melken, Fittern und Traktor fahren. Lasst euch von Biuerin
Agatha zeigen wie man Butter, Kdse und Brot macht, Schaut jeden Tag
Superhenne Hanna und ihre M3dels auch ein Ei fiir euch gelegt haben. §
rundum sind garantiert, dank der zentralen Lage, mitten im Skikarusell i

1250 m, ®© ca, 1 km ;
Frilhstlick, hofeigene Produkte (Milch, Joghurt, Kdse S
striche, Séfte, Krduter), Hihnernest fir jede Wohnu
Produktecke. Hoffihrung. Buttertage und gefihrte
sonie \, kostenloser Fahrradve
1'..-... lerung und Schlittenparig

Lage
Angebote

".:‘_‘: ‘rilhstiick + 15 €

-«— WO 4-5 Pers. 80 - 120 €
U b auf dem Bauernho!

" EE-6
7 S "@l"—‘t—*ﬁﬁlﬁél"_]('j'
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" | NEU SCHOTZERHOF
v 09 109, Y. Y
: - ":('.. Fam“ie (pv) (V\JJ (u .J) (u .a)
- Irmgard und Johann Alois Reiterer
Schlaneiderstr. 16, I-39010 Mdlten
Tel. 0471 668349, 339 8728190
Fax 0471667474
info@neu-schoetzerhof.it
www.neu-schoetzerhof.it
4 FEWO 2-4 Pers., 2-6 Pers., 2-7 Pers. .
1 Ferienhaus 2-7 Pers. 5&1%.
Lage Bei uns kiinnen Sie die Seele baumeln lassen, unsere Almen bewandern oder einfach nur
1130 m Mensch sein an dem Ort, wo die Sonne ldnger scheint. ® ca. 1,3 km B AL
Angebote Friihstiick, hofeigene Produkte (Milch, Frischkdse, Joghurt, KaminwurzenySpech == S
Fruchtaufstriche, Sirup, Gemiise), Bauernmarende, Krdutergarten, gefilhrte Wanderungen |
Preis FEWO 2-4 Pers. 60 - 75 € fiir 2 Personen, jede weitere Person + 10 - 15 € { 4;%
FEWO 2-7 Pers. 65 - 90 € fiir 2 Personen, jede weitere Person + 10 - 15 ﬁﬁ

Ferienhaus 2-7 Pers. 90 - 130 € fiir 2 Personen, jede weitere Person +10 - 20 €

Frihstlick + 10 €

Holzboden, 2 Bader (teilweise), Spielzimmer, Leseecke

Kindererm. 5 € bis zu 2 Jahren =

meawwvyrda

Hangebahfhschwein. Enten, Meerschweinchen, Wachteln
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d Rocsser - Feel e e tarm, proguce, place Q 5. engien.

Farm Holidays Quality
} products

Holidays in South Tyrol - Farm Holidays - Farm life - A kid’'s paradise -

B757)Y— ) XEEEE.

FRISDETFEVIITHFAh el
(JL—F—-N\UHEE)

Red Rooster siiotirot
Farm Holidays in South Tyrol 1he-

Home » Farm Holiceys ¢

AZTOMMOSSTON SSACH > SAMCH 1Sy

Your search result

Farm Holidavs

Detaded search gg Geographical search
* We put pecple in touch
with the rural werld of
South Tyrol Found f you 33 tarms Refine search
12345 Resorts
All 33)
Pralatenhof
VIRschgau (©
Fam. Rohragger
SRR
Kaitern 2 0. WeinstraSe (Bozen and surrounaings) WARESE 20 SUFTOMRORYS
4 NGy s v Bo2en ang sUrroundings 33
Opening tmes: 3l-ear-round Exacaal o)
Red Rooster siiptinot e o
Farm Holidays in South Tyrol 1he- Solomnes )
3
Farm Holidays in South Tyrol - Red Rooster Weberhof Flowets
Jout a2 ACSCI0e, SOULE TOrS EarmE 39 A T ANty WNGC 10U By 40 3 mocetae. on
T Va1 e S ) D Fam. Rottenstainer Gy
Ritten (Bozen and surroundings) °
3 rolcay fats
Opening times: 3l-year-rouns o
— _g :
The four seasons Latest news We rhof ¥ Not czsemes
Fam. Pichier
Location and surroundings
Jenesien (Bozen and surroundings)
2 nolicay fats Amnuce Aznuce
Opening tmes. 3lyear-round
Cistancs from Skl 210pes
A 220 1 700 O 3 JAracNe BF e Events in South Tyrol
BT I A W5 N 470,00 D 28 Cistance Trom Cross Counen)
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Eggemoa

Unsere Produkte

Weich- und Schnittkase aus Kuhrohmilch @™ in Mahiwald
ins Dorfzentrum
Richtung Kirche
fahren, inks abbie-
gen und der Strafle
geradeaus ca. 1.6 km
bés zur Beschilderung
Hofksere: - Verkaul
Ab Hof™ folgen,
rechterhand liegt
det Hof Eggemoa,

Frischer Wind weht in der Hofisserei Eggemoa bel
Familie Steiner im MUhiwaldertal auf 1.300 m, Michael,
Mtester Sohn, hat seine Leidenschaft fiirs Kisen ent-
deckt und mit viel Tatendrang das Produkisortiment =
erweitert. Die vielfditigen Rohmilchkiise reifen in den g - ¢
kieinen Kellerrdumen am FufSe der schroffen Zillertaler .:Z:
Alpen heran und sind in ausgesuchten Geschiften [I—.—~
sowie direkt ab Hof erhiitlich. o e :[

)
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Qualitatsprodukte vom Bauern

Ausgewdhlite Delikatessen aus Stdtirol

Gamsegghof (8io) Unsere Produte

Schnittkse aus Ziegen- und Kuhrohmilch o™ Bei Graun

3 im Virschgau in das
nschgs Langtauferertal ab-
biegen. Der Straie
bis rum Taischluss
nach Melag ca. 10 km
folgen. Der Gamsegy-
hof ist der letzte Mol

—_ \;\ auf der linken Seite.
[——1 b =, N
[==2] u I - — é Der Gamsegghof in Melag liegt auf 1.920 m Meeres- ) -
}E E n n E K hohe und ist seit 1702, also Gber 300 Jahre, im Besitz e @
der Familie Hohenegger. Vom Frilhjahr bis Herbst ge- ’

O« b W nieBen die Ziegenherde und die Kohe ihren Austauf g, R b ,:_'i‘"
/ \ / 7 J in der Natur. Die Familie verarbeitet deren Milch unter \v o I’L'...,
N biologischen Richtlinien zu Rohmilchkase. Dabei wird w ¢
( rj 7 -Ij— 4 F % ﬁ L) ) auch Kuh- und Ziegenmiich gemischt und verkast. - ) \
I Dies ist nicht nur fiir das Auge, sondem vor allem ) W

fiir den Gaumen ein echtes Erlebnis. \

ey

www.roternahn.it
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Mein, Eavennbinot

Was brauchst du? (den Germ einbroseln, einen Teeldffel Zucker dazugeben

» 100 g Welzenmeh! und mit lauwarmen Wasser verrihren. Mit wenig Mehl 7

» 400 g Weizenvollkormmehl bedecken und zugedeckt an einem warmen Ort ca. 15 2 .
» 500 g Roggenvollkommehl Minuten gehen lassen). ‘ 'Ff x m'tsk e y
» 1 EL Fenchel . w

» 1 TL Zucker Wenn das Dampf gegangen ist, das Ubrige Wasser mit ’ "‘ 'ﬂf’ v,

» 20g Salz Ol gemischt dazugeben und alles 2u einem weichen ,,,\‘ ,‘ 3‘ . ; I:l 7 l \

» 1 ELAnis geschmeidigen Teig schlagen, Mit dem Rihrgerat oder _ ‘ >

» 1 TL Koriander Kochioffel schiagen, bis der Teig glatt ist und Blasen & - del

» 2 EL Brotklee wift. Mit Mehl leicht bestauben und zugedeckt an einem 2+ . 123 7 l:l f? 7 ZI

b 3 EL KUmmel warmen Ort ca, 45 Minuten gehen lassen. ‘ ‘\ E,

» 26L01 R

» 508 Germ Aus dem gegangenen Teig mit einer Teigkatte gleich ° 84 E O) —

b Ca. 1 L louwarmes Wasser miSige runde Brote abstechen, in Mehl willzen und auf

einem bemehlten Backblech oder Tuch nicht zugedeckt : 1 H
Rogs ik und Weizenvollk frisch mahlen, alle  gehen lassen, bis sich auf dem Brot Risse bilden und ° ) ': IE ° HE_E i —_— ° /{:I:
Mehisorten miteinander mischen, in eine grofie Schiissel  die Brote die doppelte GraSe haben. Im vorgeheizten )j,_'q ﬂ:_ N K Ei?
geben, Die Gewlirze mahlen oder zerkleinern und mit  Backrohr bel ca. 20-260 Gead backen,
dem Salz unter das Mehl mischen, In der Mitte eine A . =] j:E } O) \N\N) —7
Malde machen und in der Mulde das Dampll zubereiten  Rezept: Maria Stofner Gross, Baerinnen-Referentin =27 E = ) N
A 1 (o}
EHDFERDADE DT
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